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Pla de Morei es localitza al terme municipal de La lorre de Claramunt

Capellades

Anyada 2018

450m alcada L’hivern va ser bo tot i que una mica tarda respecte a altres anyades.
La freda primavera va provocar una brotacié tardana de la vinya
“Terreny calcari i que malgrat tot va tenir un correcte creixement. La pluviometria
arenoargilés durant I'any va ser de 8oomm, alta pel promig de la zona. La madu-
racié va ser lenta i sense dificultats.
Clima medilerrani La verema va comencar a mitjans de Setembre.
temperat L'anyada 2018 es caracteritza per la frescor dels vins i els aromes
afruitats.
Amplitud térmica
Precipitacié 680 mm/any

Viticultura ecologica

Des de cls nostres inicis al 1997 practi l'agricultura ecologi
amb la conviceié que preservant, respectant i recuperant el nostre
entorn amb parametres ecoldgics és la millor manera d’obtenir la
maxima qualitat i respecte a la terra. No apliquem pesticides ni
herbicides quimics. El treball amb feromones ens permet controlar
lalobesia botrana i mantenir la qualitat sanitaria del raim.
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Incrocio Manzoni

La Vinya del Bishal té un terroir

gilo — calcari que Vilanoya
argilo — caleari que dona a la At
varielal Incroccio Manzoni una
qualital optima, aportal un

polencial aromatic i una minerali- N\
tat molt marcada. Es aquest fet el \
\
que ens ha portat a desenvolupar Saed,
una gamma Premium que reflec- a
ix el onci ol terroir i La Torre de
teix el potencial del terroiri la é‘]"m“m

qualilat del mateix.

Finques: La Vinya del Bisbal
Collica: 19 de secembre. Verema manual en caixes de 10 Kg.
N2 botelles: 500

Elaboracié

Després d’una primera tria a la vinya, el raim passa per una segona
seleccié manual a la taula de triatge. Els grans entren a la premsa
neumatica on seran premsat a baixa pressio. El most flor és desfan-
gaten fred en diposits d’acer inoxidable durant 24h.

La fermentaci6 alcoholica es realitza en barriques de roure frances
de 5001, a una temperatura entre 14° i 16°. Battonage durant aquest
periode i crianca de 6 mesos sobre les seves mares.

Nota de cata

Vista: Color or vell.
Nas: Intensa expressit fruita exotica i pastisseria.
Boca: Vi elegant, dens, cremés, mineral i llarg en boca.




