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Pla de Morei se localiza en el municipio de La ‘Torre de Claramunt

BARCELONA 40 Km Capellades
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Anada 2019
450 m de altitud El invierno fue suave, aunque destacamos la escasa pluviometria.
La primavera fue tardana con un crecimiento correcto de la flora-
‘Ierreno calcdreo y cion, seguida de un verano caluroso con noches frescas y con un
areno argiloso agoslo en el que hubieron lluvias que ayudaron al fin de la madura-
c¢ion, terminando con la uva en perfectas condiciones.
Clima mediterrdneo La vendimia empez6 a principios de septiembre.
templado La anada 2019 se caracteriza por su concentracion y potencia
aromatica.

Amplitud térmica

Precipitacion 68omm. afio

Viticultura ecologica

Desde nuestros inicios en 1997 aplicamos una agricultura ecologica
con la conviccion que preservando, respetando y recuperando
nuestro entorno con parametros ecologicos es la mejor manera de
obtener la maxima calidad y respeto por la tierra. No aplicamos
pesticidas ni herbicidas quimicos. El trabajo con feromonas nos
permite nos permite controlar la lobesia botrana y mantener la
calidad sanitaria de la uva.
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Vino tinto ecolégico

Variedades: Tempranillo (92%) y Merlot (8%)
Fincas: La Solana, La Guixera y Mollarach.
Josecha: 3y 9 de octubre de 2018. Vendimia manual con

cajas de 10 Kg.
N° Botellas : 2.660 De 75 cl.

Elaboracién

Después de una seleccion en los vifiedos, la uva pasa por la mesa
dénde se separa el grano de la rapa. Estos entraran en el depdsito
de inox, donde realizan la fermentacion alcohodlica a temperatura
controlada (20-22°C). Realizamos la extraccion por pigeage. Reali-
zamos una maceracion de 3 semanas, seguido de una crianza en
depdsito de inox y barrica (10% del total) de 500L de madera france-
sa. La mezcla definitiva se realiza al final de la crianza.
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Viieuiora e iR Vista: Color rojo cereza intenso con reflejos violetas.
2018 . . . . .
Nariz: Fresco i elegante. Con aromas de fruta roja como fresas y
frambuesas.

Boca: Muy suave y redonda. Destaca la fruta roja y negra como la
mora y la frambuesa. Vino muy equilibrado, con taninos suaves,
redondos y dulces.
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